
PARA almas SALVAJES
Nocheluna es un destilado mexicano único e inigualable proveniente 

de la extraordinaria y resiliente planta Dasylirion (Sotol) que nace en 

el salvaje desierto de Chihuahua.

¿QUÉ ES EL SOTOL? 
Es un destilado que no proviene del agave, su 

materia prima es la planta Dasylirion..

La planta, también conocida como Planta de 

Sotol, crece de manera orgánica y salvaje. 

El Dasylirion crece en zonas desérticas, en su 

mayoría al norte de México. 

El proceso de producción es artesanal y 

elaborado en pequeños lotes. 

Herbacidad intensa con aromas 

a frutos secos, miel y ligeras 

notas ahumadas a mesquite.

Entrada dulce y caramélica, 

seguida de notas florales y 

hierbas silvestres.

Tierra  mojada, toques a humo 

de maderas exóticas. 

Nariz: Sabor: Final:

NOTAS DE CATA

700ML
 | 43% ALC/VOL EVITA EL EXCESO

WWW. NOCHELUNA.COM
@NOCHELUNASOTOL

Un destilado inusual de perfil versátil, fresco, mineral de dulzor intenso equilibrado con notas amargas de cítricos y cacao.  

Sabor Complejo e Inigualable 

Elaborado siguiendo métodos de producción artesanales y en lotes pequeños para conservar su sabor. 

El desierto de Chihuahua es clave para las notas finales de nuestro Sotol.

Naturalmente Artesanal

Nocheluna es elaborado por el maestro vinatero Don Eduardo Arrieta en colaboración con el maestro destilador Iván Saldaña.

Una expresión de tradición y conocimiento que se transmite a lo largo de los años, de generación en generación. 

De Generación en Generación 

NUESTRO SOTOL 
Nuestro Sotol está inspirado en tiempos ancestrales y tierras desérticas, cuando el ritual de consumo estaba muy 

arraigado a los cantos tradicionales locales, en donde el Sotol era una bebida de celebración para disfrutar en buena 

compañía, bajo la luz de la luna.

Nacido del territorio más crudo, el desierto Chihuahuense. Resiliente contra condiciones climáticas inhóspitas. Absorbe 

los nutrientes de la tierra para encarnar en sabores distintos y robustos.



INGREDIENTES

Sotol Nocheluna (1.5 OZ) 
Agua mineral con limón (5 OZ)

GARNITURA

Cuña de limón

DESERT COOLER

700ML
 | 43% ALC/VOL EVITA EL EXCESO

WWW. NOCHELUNA.COM
@NOCHELUNASOTOL

Conocedores de destilados mexicanos, 
en búsqueda de una experiencia 
sensorial nueva y diferente. 

PREMIUM Y SÚPER PREMIUM:
Restaurantes, bares, cocktail 
bars y hoteles.

PROCESO DE PRODUCCIÓN

GUARDIANES DEL DESIERTO

CONSUMIDOR ESTRATEGIA COMERCIAL 

Sección de Sotol o destilados 
artesanales mexicanos. 

Principales tiendas especializadas. 
Tiendas departamentales. 
Supermercados premium. 

OFF TRADEON TRADE

 7-9 días en tinas 
abiertas de madera

FERMENTACIÓN

Doble destilación en 
alambique de cobre 

DESTILACIÓN

INGREDIENTES

Sotol NocheLuna (1.5 OZ) 
Jugo de toronja fresca (2 OZ)
Top agua mineral Topochico  

GARNITURA

Cuña de Toronja

AGUA DE RANCHO

Sotol Nocheluna (1.5 OZ)
Jugo de piña miel natural (2 OZ)
Ancho Reyes Original (0.5 OZ) 

Trozo de piña 

GARNITURA

INGREDIENTES

FLY AWAY

Acompañado de
manzana verde con
sal de chiltepin

SOTOL DERECHO

SERVIDO PERFECTO

Una colaboración de expertos lideró la creación de un Sotol que honra la tradición al mismo tiempo de 
capitalizar la experiencia científica. Nuestra asociación es el resultado de una colaboración única entre 
expertos nacidos en Chihuahua que incluyen al Maestro Vinatero Don Lalo Arrieta y al reconocido experto en 
Sotol Ricardo Pico, junto con el Maestro Destilador mexicano Iván Saldaña. Estamos orgullosos de asociarnos 
con el artista mundial Lenny Kravitz, quien amplía nuestro alcance más allá del desierto, llegando a los 
corazones de nuestros consumidores donde quiera que estén.

Cada uno de ellos representa nuestro espíritu en todo lo que hacen y a donde quiera que vayan. Juntos, son 
nuestros guardianes y defensores del desierto. Audaces y auténticos, fuertes pero cuidadosos, son complejos 
como la planta de Sotol: afilados pero nobles de corazón.

Dasylirion salvaje 

SOTOL

Horno subterráneo 
de piedra 

COCCIÓN

Se extraen los azúcares 
en un proceso artesanal 

MOLIENDA

12- 15 años de
maduración

COSECHA

Ajuste manual de
 grado alcohólico 

AJUSTE

AGAVACEAE NOLINANCEAE

Agave Dasylirion

Tequila Mezcal Sotol

DENOMINACIÓN DE ORIGEN NOM 159

Destacada medalla de oro con una puntuación 

de 98 puntos en los IWSC International Wine and 
Spirits Competition 2023.

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

POSICIÓN EN
ANAQUEL 

DESCRIPCIÓN DE PRODUCTO
CÓDIGO BARRAS

EAN-13
(Botella)

CÓDIGO BARRAS
DUN-14

(Corrugado)

DIMENSIONES DE
LA BOTELLA (cm) 

PESO
(kg) 

PESO
(kg) 

DIMENSIONES
DE LA CAJA  (cm) PIEZAS

POR 
CAJA

PALLET

LARGO ANCHO ALTO LARGO ANCHO ALTO
POR

BOTELLA
POR
CAJA

PIEZAS POR
PALLET

CAJAS POR
CAMA

Sotol Blanco Nocheluna
700 ML /43 % Alc. Vol 8.9 8.9 22.0 1.43 6 pk 28 18.7 24.3 9 630 105 970121.5 x 100 x 137

CAJAS POR
CAMA

21

N0. DE
CAMAS

PESO
(kg)

DIMENSIONES (cm)
LARGO  /  ANCHO  /  ANCHO

57503035530328 17503035530325


